Degustations-Menu

Gartaw vom Sashimi: Ghunfisch
aufy Wakame Algensalat

2024 Weissburgunder vom Kalk / Weingut Julg / Pfalz
KN

Ganele und Kalbsbries
au getuiffeltem Kantolfelstamp)

2022 Riesling / Weingut Riffel / Rheinhessen
FFF

Stueifen vom Rindewviicken
auf) Risotto mit Pliffedingen

2021 Walters Spatburgunder / Weingut Josef Walter / Franken

Vanilleeiscreme und Schattenmorellen

2023 Wurzburger Rieslaner Spatlese / Weingut Blrgerspital / Franken

4 - Gang Menii 68,00 Euwro
3- C@tmq/%u?ﬁ&OO Suro
(maﬁluwbse/mif/ 1. odew 2. C@tqu)

Weinbegleitung je 0,1 |
3-Gang 22 €
4-Gang 29 €

Sp&"ces’ce Bes’ce”ung 13.30 h bzw. 20.30 h, sonntags bis 19.30 h



Suppen

|<o|<os Cqusuppe | gel)aclﬂene*r’ Ga*r’nele
I—IOI{I{aiolo |<U'*r’l)issuppe mit |<e‘r*nen uncl O'

Vorspeisen und kleine Gerichte

|<|eine Blat’csala’ce mit Ziegen]tnisclnlﬁﬁse | Qo’ce Beefe Dinienlievne
Matjes]tilet leicht ge‘r’c'z'ucl\e'r"c mit Ap]tel'mkm und neuen |<a*r°to]c'|:e|n
\/i’ce”o Thonnato (IQosa gelrr’a’cenes |<a”3]qeiscl'1 in Tlnun]ciscl'\solge>

Buwata in der Tomate mit ZWeie'Plei Desto und Basililﬂum

Qies‘enga‘r’ne'e und J akobsmuschel gel)“r’a’cen
Weilg\wein [Risotto mit Sa]c'r'an und @emosegavni’cur

Car’paccio vom Qinc]e’mci'et | Limonenvinaig‘r’e’c’ce | Darmesan

Salate
Blattsalate | keinen ZanAe‘r*Filets in Bie‘r’teig gel:)acl{en
leichter Cqu Dip

Die "I{lassiscl‘ne" Sa|atp|a’c’ce | Lenolenspitzen
]E'Piscl'\e Cl’nampignons n Ra'wm

1,80

0,80

16,80
16,80
18,80

15,40

10,80

10,80

20,80

20,80



Hauptgerichte

Meo'ai”ons vom Sckweinelenclcken n MeauxsenFsoBe
@emi)sega‘r’ni’cur, Spc’itzle und Salat

TaFe'spi’cz an Salatga'mi’cur mit l:“r’anlii:urter gruner SoEe

und |<a1~to]c'|:e|

S’wei]cen vom Qincjemti'et in Qakmso[&e mit ]Cr‘iscl'\en DFEF‘Fe‘n'ingen
dazu KavtoFFe”woquet’cen und Sala’c

|Qumps’ceal<L mit —ettrand gelyr’a’cen (?50 g) | D]Ee]EFewaL\msauce
mit KavtoFFe”woquet’cen und Salat

Ocl'\senl)aclﬂe geschmovt in QotWeinsoBe
auF buntem (;emUse und NuJeln

Qinde‘r’i:ilet mit Doﬁ:weinsol%e und @a‘me'e
auF NuJe'n und buntem gemUse

Qel‘nlieule gescl'umov’c in Waclﬂo|clewa|wmsolée mit D]Ei]q:e‘r’lingen
cjazu Spc’ﬂ:zle, oncl{ol'nl uncj D’r’eise”)ee“r’en

V4 an’visc'we L nte kross gel;‘r’a’cen mit ApFe' und Maronen
cjazu QotI{oH Ka%oFFe”mb’cjel )

27,80

26,80

30,50

34,50

28,50

40,00

28,00

34,00



|<o’ce|et’ce vom Scl'\wéibiscl'\ l—ld”iscl-nen Lanolscl-nwein paniert
dazu Wiminggemos‘e und |<a*r’to]E'Fe| 27,50

Co*r’olon-Ueu vom Sclwweinerﬁc'ien mit o*niginal Emmentale*r’ |<o'ise ge{:’u”’c
dazu Dommes Evites und Sa'at 27,50

Miener Scl'mi’czel vom |<a”3§r'0c|{en dazu Dommes ]C'r'i’ces und Sa'at 27,50

Fischgerichte

Dr’emium Lachs gel;‘r’a’cen au]l: Weil%\weinrisotto mit I{leinem (;emUse
FriH:ier*{:em Qucola, Da'nmesan und |<‘r°c‘z‘u£e‘r"c§| 33,50

SeeteuFel MeAai”ons gel;‘r*aten und (;ar’nele
auF Euntem (;em'u'se uncJ NUcJeln in SaFransol%e 40,00

Vegetarische/vegane Gerichte

C;reen Cqu mit @emUse, gel:aclﬂenem B‘mcco'i

und Basmati'r'eis - vegan 20,50

Tagliate”e mit ]Eiscl'nen D]Ei]E'Ferlingen mit F'niscl'xen D]Ciﬂ:e'r’hngen

in Krdutewalwm mit Qucola und Da'nmesan 25,50



Dessert:

AF‘Fogato al ca]q:é (\/ani”eeis | Espresso) Euwro 7,50
“><unol und SUB” \/ani”eeisc'reme mit Mijn'{el‘ s Aronjasaizt 7,50

\\Luolwig” (Nougateiscreme mit Bai'eqs und Espresso) 8,80
C‘r*éme B‘PO'ée mit Cassiso*r’[bet 10,00
C;'r’ijtze von marinierten Bee'r’en mit Dis’cazieneiscr'eme uncl Sal'me 10,50

Z\veie’n'ei Mousse von der \/a'rhona Scl‘nolﬂola«Je 12,50

I—Iausgemacl‘utes Ti-r’amisu | mit Esp'r’esso 12,50

l:(.ho Umlaeste”ungen erlaul)en wir uns |,00 EU‘I”O ZU laevecl'men

(;e‘me lﬁénnen Sie auch (;evic]r\te als reduziertere Dor’cionen bestellen

D‘r’eisnac]nlass je\wei's 2,00 Ewo

LieEe @c‘is{:e,

Wir sind immer l:em'ulﬂ: unsere Drocluld:e von regionalen l—lc‘inc”e’r’n 20 beziehen wie unserem

(Semuselieferanten - Melzig aus Aschaffenburg und Gertrerei Kling aus Burgstadt.
[eischwaren beziehen wir von der Metzgerei Druckmiller aus Miltenberg
und Metzgerei Heigel G-k aus (Srofheubach.
Die \Weinkarte ist vorwiegend freinkisch bestickt.
Die Kaffee- und die Espressobohnen beziehen wir von Miltenberg s KaFferssterei Mika.
Bierspezialitaten von der "Bravhaus -aust /v Miltenberg"
Soweit Sie von Allergien betroffen sind, teilen Sie dies dem Servicepersonal mit.
Linen angenel'\men AuFentl'\alt winschen hnen

A“e Mitarl)eiter unc] Nil{i Ej—( |Qa|]E Qes’cel



