Degustations-Menu

Gartaw vom Sashimi: Ghunfisch
aufy Wakame Algensalat

2023 Chardonnay Handwerk / Weingut Leiner / Pfalz
KN

2021 Laurentiuslay Riesling Kabinett / Weingut Bender / Mosel
FFF

Streifen vom Kindevvicken
auf) Risatte miv Steinpilzen

2021 Montefalco D.O.C Rosso / Lungarotti / Umbrien

Vanilleeiscreme und Schattenmorellen

2023 Wurzburger Rieslaner Spatlese / Weingut Blrgerspital / Franken

4 - Gang Menii 68,00 Euwro
3- C@tmq/%u?ﬁ&OO Suro
(maﬁluwbse/mif/ 1. odew 2. C@tqu)

Weinbegleitung je 0,1 |
3-Gang 22 €
4-Gang 29 €

Sp&"ces’ce Bes’ce”ung 13.30 h bzw. 20.30 h, sonntags bis 19.30 h



Suppen

|<o|<os Cqusuppe | gel)aclﬂene*r’ Ga*r’nele
Doppelte Qinolerkra]ttlw’uke mit Einlage

Sparge'cr’emesuppe mit -Ein'age und |<'r*c’iu’ce*r’6|

Vorspeisen und kleine Gerichte
|<|eine Blat’csala’ce mit Ziegen]tnisclnlﬁﬁse | Qo’ce Beefe Dinienlievne
MatjesFi'e’c leicht gerc’iucl‘uer't mit ApFe'valﬂm und neuen KavtoF]celn

Z\vei l‘nausgemackte Maultascken mit Blut\wum{: ge{:U”Jc
gesclﬂmolzenen Z\Wiel;e'n au]E Qakmsauerl{mu’c

(;a'r*nele und Sous viJe gegarter Sc]n\weinelaauc]n
auF KavtoFFe'stampF

Qies‘enga‘r’ne'e und Jakol;smusclwe' gel)“r’a’cen
WeiB\Wein Qiso’c’co mit Sa]c'mn und @em‘dsegarnitur

Car’paccio vom Qinc]e’mci'et | Limonenvinaig‘r’e’c’ce | Darmesan

Salate
Blattsalate | leinen ZanAe‘mCilets in Bie‘rteig gel:acl{en
leichter Cqu Dip

Die "l assische" Sala’cpla’cte | Lenclenspitzen
]E'Piscl'\e Cl’nampignons n Ra'wm
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Hauptgerichte

l:’niscker Stangensparge' mit zevlassener Bu’c’ce‘n und Sol%e l—lo”anolaise
dazu neve |<a1°’co]t'|:e|
dazu wahlveise ]E‘r'iscl'ue“r’ |_ac|'\s gel)*r’aten

Wiene‘r Sclmitze' vom |<a|l391°0c|1en

MecJai”ons vom Scl\\weinelendcken in Meauxsen]tsolée
gemﬁsegarnitur, Spc’z'tzle und Salat

Ta]celspi’cz mit Meewet’ciclﬂsolge, Dreise”;eeven und buntem Gemijse
dazu |<a’r)co]c]ce|

Qel‘nlﬂeule gescl-umov’c in Waclﬂo|clewalwmsauce mit Walcjpdzen
Dveise”)ee’r’en, Spc’i’czle und Qo’clﬂol'\'

Stvei]cen vom IQinole'r*]Ei'e’c in Qal\msol%e mit Steinpi'zen
dazu |<a'r7to]c'|:e”<moa|uetten und Salat

|Qumps’ceo1|<L mit l:eH:'r*anA gel:rr’aten <250 g) | D]Ce]q:ewal\msauce
mit |<a'r7to]c'|:e”<moa|uetten und Salat

Ocl'\senl)aclﬂe gescl'umovt in Qotweinsol%e
auF buntem gem‘uge unal Nucjeln
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28,00



Qinolerizile’c mit Do*r*tweinsol%e und @arne'e
auF NuJe'n und buntem @emUse 30,00

I<ote|e’c’ce vom Sckwc‘il)isck l—la’”ischen |_an0|scl1\wein paniert
dazu Wiminggemos‘e und |<a*r’to]E'Fe| 20,50

CowJon-l;'eu vom Scl‘n\weine‘r*()cl«,en mit o*r*iginal Emmentaler |<c'z'se ge{:U”’c
dazu Dommes l:*r’ites und Sa'a’c 26,50

Miener Scl'mi’czel vom |<a”3§r'0c|{en dazu Dommes ]C'r'i’ces und Sa'at 27,00

Fischgerichte

l:ﬁoiscl'ler premium |_acl'us gel)vaten au]C Qiso’c’co mit l{leinem @emi)se,
Fvi’ctiew’cem Qucola, Da“nmesan und |<1°c'iute1°<’j| 32,50

SeeteuFe' Mecjai“ons gel)*r’aten uncj l—lummer Qavioli
auF lyuntem gemﬁse uncl Nucleln n SaF‘mns‘oBe 30,00

Vegetarische/vegane Gerichte

C;reen Cqu mit @emUse, gel:aclﬂenem B‘mcco'i

und Basmativeis - vegan 18,80

Spagl'le’ctini griner und \WeiBe’r’ Spar’gel Blattspinat, T omate

Qucola unol Da'r’mesan <ol'me Da'r’mesan \/egan) 20,50



Dessert:

AF‘Fogato al caffe (\/ani”eeis | Espresso) Euwro 5,80
"Xund und SUB” \/ani”eeisc'reme mit Monkel ™ s Aronjasaizt 5,80

| _udwig” (Nougateiscreme mit Baileys und Lspresso) 7,50
Creme Brolée mit Cassisorbet 0,00
(Srutze von [Qhabarber und Erdbeeren

mit Plistazieneiscreme und Sahne 0,80

Z\maie*n'ei Mousse von cjem \/a'vl-uona Scl‘uoliolacle 11,50

I—Iausgemachtes Ti'mmisu | mit Esp'r’esso 11,50

l:'U'r’ Umlbeste”ungen erlaul)en wir uns 1,00 Euro ZU lJe'r’eclmen

(;e‘me lﬁénnen Sie auch (;evic]r\te als reduziertere Dor’cionen bestellen

Dreisnacklass je\wei|s 2,00 Ewo

LieEe @c‘is{:e,

\Y/iv sind immer bemuht unsere [Produkte von regionalen Heindlern zu beziehen wie unserem
(Semuselieferanten - Melzig aus Aschaffenburg und Gertrerei Kling aus Burgstadt.
Fleischwaren beziehen wir von der Metzgerei Druckmiller aus Miltenberg
und Metzgerei [Heigel E~Cck aus Groheubach.

Die \Weinkarte ist vorwiegend freinkisch bestickt.

Die Kaffee- und die Espressobohnen beziehen wir von Miltenberg s KaFferssterei Mika.
Bierspezialitaten von der "Bravhaus F-aust /v Miltenberg"

SO\X/eH: Sie von A”e’r’gien l)e’c"r’oF]Cen sinc], teilen Sie dies dem Sefr’vicepe'r*sonal mit.
Linen angenel'lmen AuFentlﬂalt winscht [hnen

Qaht Ej—( Nil{i Qes’cel mit Cre\w



