Degustations-Menu

Gartaw vom Sashimi: Ghunfisch
aufy Wakame Algensalat

2022 Chardonnay vom Kalkstein / Weingut in den Zehn Morgen / Nahe
KK

2023 Grauer Burgunder Handwerk / Weingut Leiner / Pfalz
FFF

Streifen vom Kindevvicken
auf) Risatte miv Steinpilzen

2021 Montefalco D.O.C Rosso / Lungarotti / Umbrien

Vanilleeiscreme und Schattenmorellen

2018 Wirzburger Stein Rieslaner Auslese / Weingut Birgerspital / Franken

4 - Gang Menii 68,00 Euwro
3- C@W?%enﬁ/58,00 Suro
(maﬁluwbse/mif/ 1. odew 2. C@tqu)

Weinbegleitung je 0,1 |
3-Gang 22 €
4-Gang 29 €

Spa’tes’ce Beste”ung 13.30 h bzw. 20.30 |'| sonntags bis Q.30 h



Suppen
|<O|{OS CUT”Y’L}SUPPG | gel)aclﬂene*r’ Ga“me'e

Doppelte Qinolerkra]ttlw’uke mit Einlage

Tomatensuppe mit Darmesansckaum und |<“r’a’ute‘r*b’|

Vorspeisen und kleine Gerichte

l:eugala’c mit Ap{:elsclwaum und gevauclﬂe'r”cer En’cenl)vus’c
oder mit Ziegen]c'risc]nlﬁﬁse | Qote Beefe und Blat’csa'a’ce

Z\vei l‘nausgemackte Maultascken mit Blut\wum{: ge{:U”Jc
geschmolzenen / wiebeln au]E Qa]nmsaue'r’lzmaut

I<a”35l31°ies paniert an Sc]nnitﬂauclwsolée mit kleinem Sa'atlaouquet

Qiesengm’nele UI"IA JOI{OESI’I‘IUSCI'\G| gel)'r’aten

Weilg\wein [Risotto mit Sa]c'r'an und @emosegavni’cur

Carpaccio vom Qinclemtile’c | Limonenvinaigret’ce | Da'r*mesan

Salate
Blattsa'ate | kleinen Zancjemtﬂe’cs in Bie’r’teig gel)aclien

leichter Cqu Dip

Die "I{lassiscl‘ne" Sa|atp|a’c’ce | Lenolenspitzen
]C'riscl'\e Clﬂampignons in |Qal'1m

10,80
0,80
0,80

14,80

14,80

18,80

18,80

18,80

18,80

18,80



Hauptgerichte

Meo'ai”ons vom Sckweinelenclcken n MeauxsenFsoBe
@emi)sega‘r’ni’cur, Spc’itzle und Salat

TaFe'spi’cz mit Meewettichsol%e, D‘r’eise”)eeren und buntem Gemijse

dazu |<a’r'to{:]te|

Qelﬂlﬁﬁule gescl-umov’c in Waclﬂo|clewal—\msauce mit Walcjpdzen
Dreise”)ee'r’en, Spa’tzle und Qo’cleolw'

S’crei]cen vom Qincjemci'et in Qakmsol&e mit Steinpi|zen
dazu KavtoFFe”woquet’cen und Salat

|Qumps{:ea|<L mit l:e’ctrand gel)'mten <?50 g) | D]Ee{:i:ewa]nmsauce
mit |<a'r”co]c'|:e”{1°oquet’cen und Salat

Ocl'\senl:)aclie geschmo*r*t n Qotweinsol%e
auF buntem (;emose und NuJeln

Qinc]er{zile’c mit Dor’cweinsol%e und C;a‘r’nele
auF Nuc]eln und buntem (Gemuse

V4 Baq‘r’isclﬂe Lnte mit ApFe' und Maronen
cjazu QotI{oH uncl |<a’r”co]t'|:e”{nécje|

26,80

25,80

27,80

38,00

33,00

27,80

38,00

30,50



I<o’ce|e’c’ce vom Scl'\wéibiscl'\ l—ld”iscl-nen Lanolscl-n\x/ein paniert
dazu Wiminggemos‘e und |<a*r’to]E'Fe| 20,50

Co*r’olon-Ueu vom Sclwweinerﬁc'ien mit o*niginal Emmentale*r’ |<o'ise ge{:’u”’c
dazu Dommes Evites und Sa'at 26,50

Miener Scl'mi’czel vom |<a”3§r'0c|{en dazu Dommes ]C'r'i’ces und Sa'at 27,00

Fischgerichte

Eviscl\ev premium Lacl\s gelwaten czu]E Qisot’co mit I{leinem C;em'uge,
Frit’cieﬁ:em Qucola, Da'nmesan und |<‘r°c‘z‘u£e‘r"c§| 32,00

|<al3e|jau{:i|et und C;a‘mele au]l: Tagliate”e und I{leinem (;emUse

in l—lumme‘r*sol%e 33,00

Vegetarische/vegane Gerichte

@“r*een Cqu mit C;emﬁse, gel)aclienem B‘r’occoli

und Basma’cireis - vegan 18,80

Spagl'lettini griner Spa“rge', Blattspinat, T omate

Ruco'a uncj Da“r’mesan (ol'me Da“r’mesan \/egan) 20,50



Dessert:

AF‘Fogato al caffe (\/ani”eeis | Espresso) Euwro 5,80
"Xund und SUB” \/ani”eeisc'reme mit Monkel ™ s Aronjasaizt 5,80

\\Luolwig” (Nougateiscreme mit Bai'eqs und Espresso) 7,50
C’r’éme B‘r’0|ée mit Cassiso*r’[)et 8,80
Lauwavme D]qaumeng'r"utze mit Zim’ceiscr’eme und Sal'me 0,80

Z\veie’n'ei Mousse von der \/a'rhona Scl‘nolﬂola«Je 10,80

I—Iausgemacl‘utes Ti-r’amisu | mit Esp’r’esso 10,80

l:'U'r’ Umlbeste”ungen erlaul)en wir uns 1,00 Euro ZU lJe'r’eclmen

(;e“r'ne l{(’jnnen Sie auch (;ericl'\’ce als reduziertere Do*r"cionen bestellen

D‘r’eisnac]nlass je\wei's 2,00 Ewo

|_ie|:>e (;c'iste,
Wir sind immer bemuht unsere Droalu'd:e von regiona'en l—la'nc:”ern 2u bezichen wie unserem

(;emijselie]l"\evanten - Melzig aus Ascl'\a]c]cenlaurg und (;éh'f':ne'r’ei |<|ing aus BUr@chac:Jt.
lzleiscl\\wa'r’en beziehen wir von der Me’cz erel |:>'r’uclﬁrni”e1o aus Mi"cenlae'r’
g 9

und Metzgerei Heigel E-Eck aus (Srofheubach.
Die \Weinkarte ist vorwiegend frénkisch bestuck.
Die Kaffee und die Espressobohnen beziehen wir von Miltenberg “s K afferssterei Mika.
Bievspezialitaten von der "Bravhavs Faust /v Miltenberg"
Soweit Sie von Allergien betroffen sind, teilen Sie dies dem Servicepersonal mit.
Einen angenel'lmen AuFentl‘naPc winscht |hnen

Qal]t Ey—« Nil{i Qes’ce' mit C‘r’e\w



