Aperitif
P 31 (Apero aus 31 verschiedenen Krautern Prosecco, Soda) 8,50 €

Rieslingssekt vom Weingut Léwenstein 8,00 €

Blueberry Hill Gin (von Minkel’s Beerenhof) mit Tonic & Heidelbeeren 9,50 €

Degustations-Menu

Wakame Algensalat mit HAvacado

2024 Weissburgunder aus dem Garten Eden / Weingut Markus Meier / Franken

?c eﬂ a . ond
W(% 4 o

2016 Saar Riesling Kabinett / Weingut von Hovel / Mosel

Plilfedingrisotto

2022 Spatburgunder Tradition / Weingut Rudolf Furst / Franken

KK

2022 Eschendorfer Lump Silvaner Auslese / Weingut Horst Sauer / Franken

4 - Gang Meni 68,00 Euror
3- Gang Weniv 58,00 Buro
(waklweise mit 1. odew 2. Eang)

Weinbegleitung je 0,11 / 3-Gang 22 € / Weinbegleitung 4-Gang 29,00 €
Spa’tes’ce Beste”ung 13.30 h bzw. 20.30 |'| sonntags bis Q.30 h



Salate

Blattsa'a’ce | I{leinen Zandler]tilets in Bie’r’teig gel)aclﬁen
leichter Cu*r*r’q Dip

Die "Wassische" Salatplat’ce | Lendlenspitzen
{:'r’iscl'\e Clmmpignons in Qakm

Vegetarische/vegane Gerichte

(;'r’een Cqu mit Gemijse, ge[;aclienem B‘r’occoh

und Basmati'neis - vegan

Spaglwe’ctini mit DFiH:e'Plingen, griner Sparge', Blattspinat, Tomate
[Qucola und Parmesan (olme Parmesan \/egan)

Aperitif Empfehlung ohne Alkohol 0,2 1

Privatkelterei van Nahmen:

Spa'r’lﬂhng \_Juicq Tea : \/e'r’l:)ene | Jasmin | Riesling

Manufaktur Jorg Geiger :

Weiss: WiesenOl:s’c | l—lolunde‘r*uute | |<'r°a‘ute'r°
Qo’c : WiesenOEs’c | Jolﬁannisl:eeve | Saue‘r’lsi'r’sc"ne

18,80

18,80

18,80

20,50

7,80

7,80

7,80



Suppen

|<o|<os Cqusuppe | gel;ackenmo (;m*nele
Doppel’ce Qinolerlﬂ"a]c&wolwe mit Einlage
Suppe vom l—IOI{I{aiAOIQUT’lDiS mit OI und |<e1°nen

Vorspeisen und kleine Gerichte

Ziegen{:‘riscl'ul{c’ise | IQo’ce Beete und Bla’cfsalate

Z\Wei l\ausgemac]nte Maultasc]nen mit Blut\wur’s{: ge{:'u”f
geschmolzenen / wiebeln au]C Qahmsauevl«aujc

Buwata au]c Tomatencar’paccio mit Z\Weie*r’|ei Des’co unc] Basi'ilium

\/ite”o Tonnato (lQosa gel:‘r‘atenes |<a|l3]t|eiscl1 mit Thun]tiscl\solée)

Riesengarnele und Jaliol)smuscl']el gelwaten

Weilgweinriso’c’co Riso’cto mit Sa]c'mn uncl (;emijsega‘r’nitur

Ca*r’paccio vom Qinolemtilet | Limonenvinaig'r’ette | Dm’mesan

10,80
0,80
0,80

14,80

14,80
(4,80

17,00

18,80

18,80



Hauptgerichte

Meolai”ons vom Sokweinelendcl-nen in Meauxsen]tso[%e
@emi)sega‘r’ni’cur, Spc’itzle und Salat

Ta]celspi’cz mit Meewet’ciclﬂsolge, D‘r’eise”)eeren und buntem (;emijse

dazu I<a'r4:o1c]ce|

Qe“t@u'e geschmor*’c in Wacho'«%ewakmsauce mit WaUpilzen
Dreise”)ee'r’en, Spa’tzle und Qo’cleolw'

Stvei{:en vom QinAerFi'e’c in |Qa]nmso|§e mit DFiF‘Fe‘r’lingen
dazu |<a'r”co]c'|:e”{1°oquet’cen und Salat

|Qumps{:ea|<L mit l:e’ctrand gel)'mten <?50 g) | D]Ee{:i:ewa]nmsauce
mit |<a'r”co]c'|:e”{1°oquet’cen und Salat

Ocl'\senl)aclie gescl'umovt in Qotweinsol%e
auF buntem gem‘uge unal Nucjeln

Qinc]er{zile’c mit Dor’cweinsol%e und C;a‘r’nele
auF Nuc]eln und buntem (Gemuse

V4 Baq‘r’iscl‘ne Ente mit Ap]tel und Ma‘r’onen
dazu Qotl{olwl und |<a*r’toF'|:e”{n6Je|

25,80

25,80

27,80

37,00

30,50

27,80

38,00

30,50



I<ote|e’c’ce vom Sckwc‘il)isck l—la’”ischen |_an0|scl1\wein paniert
dazu Wiminggemos‘e und |<a*r’to]E'Fe| 20,50

CowJon-l;'eu vom Scl‘n\weine‘r*()cl«,en mit o*r*iginal Emmentaler |<c'z'se ge{:U”’c
dazu Dommes l:*r’ites und Sa'a’c 26,50

WEene‘r Scl'mi’czel vom |<a”3$1°0c|{en dazu Dommes ]C'r'i’ces und Sa'at 27,00

Fischgerichte

Seeteui:el Mecjai”ons, (Sarnele und l—lummemtr"uklingsro”e
auF Nucjeln und Sa]c'r‘ansolge mit @emijse 30,00

Doracjen l:i|et au]C Mi’ctelmeergemijse mit
F‘Pi’d:ier’cem Quco'a una' Parmesan dazu SclﬂWenlilﬂavto]E'Fel 30,00

No‘r’wegiscl\e'r’ D’r’emium |_achs gela‘r*aten au]C Weil%wein'r’isotto

mit I{leinem (;em()se 30,00

l:U"r’ Uml)este”ungen e‘n'aul)en wir uns |,00 Euro ZU lJeT’echen

(;e“me |<6nnen Sie aucl'u Ge‘r’ick’ce a's ‘r’ecluzie'r’te‘r’e Do*r”cionen lbes’ce“en

D’r’eisnaclﬁlass jewei's 2,00 €



Dessert:

A]q:ogato al ca]q:é (\/ani”eeis | Espresso) EUT’O 5,80
"Xund und SUB” \/ani”eeiscﬂ"eme mit Monkel ™ s A‘mnjasaizl: 5,80

\\LUchig” (Nougateiscreme mit Bai'eqs unA J;sp'r°e<sfso) 7,50
Dveie*n'ei Sovl)e’c mit F'r'iscl'uen l:'vijclw’cen 12,00
Z\maie*n'ei Mousse von cje*n \/a'vl-uona Scl‘uoliolacle 10,80

I—Iausgemaclﬁ:es Ti'r’amisu | mit Esp’r’esso 10,80

|_ieL>e gc'iste,

Wir sinc:J immer l:em'ul\t unsere Drocluld:e von regionalen l—lc’inc”e’r’n U Eezieken wie unserem

(Semuselieferanten - Melzig aus Aschaffenburg und Gertrerei Kling aus Burgstadt.
[eischwaren beziehen wir von der Metzgerei Druckmiller aus Miltenberg
und Metzgerei [Heigel E~Cck aus Groheubach.
Die \Weinkarte ist vorwiegend freinkisch bestickt.
Die Kaffee- und die Espressobohnen beziehen wir von Miltenberg * s Klafferssterei Mika.
Bierspezialitaten "Bravhaus F-aust /v Miltenberg'"

SO\WeH: Sie von A”e'r’gien laet'r’o]c]ten sinc:], melden Sie sich.
@erne giE{: lhnen unsere separate A”e‘r’gilﬁe“r’lﬁa'r'te Ausl-wmct uber die in den Speisen

enthaltenen a”e”r’genen Zuta’cen.



