Aperitif
P31 (Bitter mit 31 verschiedenen Krautern aus dem Veneto & Prosecco) 8,20€

MADINI Grapefruitsirup, trockener Roséwein und Soda 7,80 €
Blueberry Hill Gin (Miinkels) - Tonic 9,50 €

Degustations-Menu

ﬁK ﬂ 4 . S Es‘.‘.’g//

2022 Sainte-Victoire — Cotes de Provence / Chateau de la Galiniére

kN

Kalbshries panion auf) Spargel

2022 Muller-Thurgau pur mineral / Weingut Rudolf First / Franken

KK

Steats vomv Rinderfilet
Plilfelingrisotta Eemiise

2021 Michelbacher Schwarzriesling / Weingut Hofler / Franken

FKNF

Cuome PBuilée und Cassissorbet

2017 Chateau Bastor-Lamontagne / Sauternes Bordeaux / Frankreich

4- Gang Weniis 70,00 Euno
3 - Eang Meniv 60,00 Eura
(wablweise mit 1. odewv 2. Eang)

Weinbegleitung je 0,11 / 3-Gang 15,00 € / Weinbegleitung 4-Gang 20,00 €
Spa’tes’ce Bes’ce”ung 13.30 h bzw. 20.30 |'| sonntags bis Q.30 h



Salate

Blat’csala’ce | kleinen ZanJemCilets in Bierteig gelaaclien
leichter Cqu Dip 18,80

Die "I{lassisclwe" Salatplat’ce | Lenolenspi’czen
]C'riscl'\e Cl-nampignons in [Qahm 18,80

Vegetarische/vegane Gerichte

C;T’een Cqu mit @emijs‘e, gel:ackenem Bvocco'i und Basmativeis 18,80

aghettini mit argel, TSlattspinat, | omate
SP QI" SP 9 I Bl P T
]E'r'iscl'\e D]EEF]Ee'r)'inge uncj Dm’»mesan (ol'me Dmﬂmesan \/egan) 20,50

E‘l”dhl{FU‘P‘te‘P grine SoBe mit 3 S{:UCLL ge'«oclﬂ:en Eiern
Salat Garnitur und neven |<a1°’co]c]ce|n 15,80

Aperitif Empfehlung ohne Alkohol 0,2 |

Privatkelterei van Nahmen:

Sparliling Juicq Tea : \/ewol)ene | Jasmin | Qiesling 7,80
Manufaktur Jorg Geiger :
Weiss : Wiesen@l)s’c | l—lolunc]evl;l’ute | |<1°c’1'ute‘r’ 7,80

Qo’c : Wiesenol:s’c | Jolﬁannisl:ee'r’e | Saue'vliivscl'\e 7,80



Suppen

|<olios Cu*rmqsuppe | gekacliener @m’nele
Doppel’ce Qinolevl{ra]c&wolwe mit Ein'age
|<a|’ce @ur'iensuppe mit Skrimps

Toma’censuppe mit Da'r»mesa nschaum

Vorspeisen und kleine Gerichte

Ziegen{:‘r’iscl'nl{c’ise | IQo’ce Beete und Bla&salate
Buwata mit zweierle; Desto au]E Tomate mit Basililium

I—Iausgemachte Te‘m’ine vom |<a|l3 mit (;e]que”el)e‘P
an D’Peise”)eev-glﬂewq SoBe

\/ite”o Tonnato »ZUm veinlaeil%en“ om]E gerdstetem Steino]tenl)aguet’ce

Riesengmonele und Jaliol)smuscl']el gelwaten

Sa]tmn Riso’c’co mit (;emﬁse

Ca'r)paccio vom Qincle‘r’]tile’c | Limonenvinaigve’cte | Dm’mesan

0,80
8,80
0,80
8,80

13,80

14,80

12,80

14,80

17,80

17,80



Hauptgerichte
Meo'ai”ons vom Sckweinelenclchen n MeauxsenFsoBel

@emﬁsegavnitur | Spa’itz'e | Salat

TaFe'spi’cz mit Meewet’cichsol%e D‘r’eise”)ee'r»en und (;emUse
dazu |<m°to{:]te| oder
mit l:van[qtuv’ce*r’ griner Sol%e, Sa'a’c und B’r’a’cliar’co]C'Feln

Qelwlﬂeule gescl-umor"c in Wacl-nou«awalwmsauce | Walclpﬂzen
Dreise”)ee“ven | Spc’i’cz'e | Qotkoln'

S’c‘nei]cen vom QincjemEEIet | Qal‘nmsol%e mit ]Cr»iscl'uen D]Eiﬂ:e'r)hngen
KavtoFFe”woquet’cen | Salat

|Qump‘s’ceal<L (’250 g) | D]Ee]q:ewal'\msauce
KartoFFe”zmoquetten | Salat

Ocl'\senl:)aclie geschmo*r’t n Qotweinsol%e
auF buntem (;emose und NuJeln

WElcjgoulasclﬂ mit Spc’i’czle und Dreise”)ee‘r’en dazu Sala’c

25,80

25,80

25,80

37,00

20,50

25,80

25,80



|<o’ce|et’ce vom Sol'\wéibiscl'\ l—ld”iscl-nen Lanolscl-nwein paniert
dazu Wiminggemose und |<m>to]CFe| 24,50

Co*mlon-ueu vom Sclwweinerﬁc'ien mit o*niginal Emmentale*r’ |<o'ise ge{:’u”’c
dazu Dommes grites und Sa'at 24,50

WEenev Scl'mi’czel vom |<a”3?r’0c|{en dazu Dommes ]C'r'i’ces und Sa'at 25,80

Fischgerichte

Seeteui:el MecJai”ons unA (;m"nele auF Nuoleln

in l—lumme‘nsol%e mit (;em'uge 30,00

Do*r)acjen]tile’c au]C Mi’c’ce'meevgemijse mit SCL\Wenliliavto]EFel,
Fvi’ctiev’cem Qucola und Da‘r’mesan 26,80

l:isl'u Ej—x Cl'lips mit Sa'atgavni’cuv, Zi’cvonen Maqonnaise 20,50

l:U"P Uml:es’ce”ungen efr)laul)en wir uns |,00 Euro ZU l:eﬂoeclwnen

(;e“me |16nnen Sie aucl'u unsere (;ericlﬂte als recluzie‘r’teve Dowtionen lyeste”en

Dveisnac'w'ass jeweils 2,00 €



Dessert:

A]q:ogato al ca]q:é (\/ani”eeis | Espresso) EUT’O 5,80
\\Luclwig” (Nouga’ceiscreme mit Bai'eqs und Esp*r’esso) 7,50
“C;“Peena—(Cveme” \/ani”eeis mit Matc[wa 6,50

l:'r’sicl'\ gel)acL,ene \/ani”ewaFFe' mit Walnulgeiscveme,
Eievlil«,’c‘m und Sa['me 10,80

Z\maieno'ei Mousse von cle'r* \/alrl-nona SCI‘IOI{O'GAG 10,50

I—Iausgemacl‘utes Tivamisu | mit Esp*r)esso 10,50

|_ie|:>e (;c'i ste,

\Wie sind immer bemitht unsere Produlte von regionalen | éndlern zu bezishen wie unserem
(Semuselieferanten - Melig avs AschafFenburg und Gartnersi Kling aus Burgstadt.
Fleischwaren beziehen wiv von der Metzgerei [Druckmiller aus Miltenberg
und Metzgerei Heigel E-ck aus GroBheubach.

Die \Weinkarte ist vorwiegend frénkisch bestuckt.

Die Kaffee- und die Fospressobohnen beziehen wir von Miltenberg “s K afferssterei Mika.
Bievspezialitéten "Bravhauvs Faust /v Miltenberg"

So\weit Sie von A”e*vgien Iaet'r’o]q:en sinc:], melden Sie sich.
(;e'r’ne gil)'l: “‘men unsere separate A”e’r’gilie“r’l{aﬁe Auskun]c't tber die in den Speisen

enthaltenen a”e’r’genen Zutaten.



