Aperitif
P31 (Bitter mit 31 verschiedenen Krautern aus dem Veneto & Prosecco) 8,20€

MADINI Grapefruitsirup, trockener Roséwein und Soda 7,80 €
Blueberry Hill Gin (Miinkels) - Tonic 9,50 €

Degustations-Menu
C/IC 4 4 . S Esl:ig//
mit Dnguen, Rucola und eingelegtems Kivbis

2022 Sainte-Victoire — Cotes de Provence / Chateau de la Galiniére

FHHF

2022 Muller-Thurgau pur mineral / Weingut Rudolf First / Franken

KK

2021 Michelbacher Schwarzriesling / Weingut Hofler / Franken

FHHK

Creme P uwibée und Cassissorbet

2017 Chateau Bastor-Lamontagne / Sauternes Bordeaux / Frankreich

4- Q%anq/%nw 70,00 Ewra
3- C@w%u’ixéO,OO Suro
(maﬁluwbse/mif/ 1. odew 2. C@cmq/)

Weinbegleitung je 0,11 / 3-Gang 15,00 € / Weinbegleitung 4-Gang 20,00 €
Spa’tes’ce Beste”ung 13.30 h bzw. 20.30 |'| sonntags bis Q.30 h



Salate

Blat’csa'a’ce | kleinen ZanJemCilets in Bierteig gelaaclien
leichter Cqu Dip 18,80

Die "I{lassisclwe" Salatplat’ce | Lenolenspi’czen
F'r'iscl'\e Cl‘nampignons in [Qahm 18,80

Vegetarische/vegane Gerichte

(;'r’een Cqu mit Gemijse, ge[;aclienem B‘r’occoh und Basmati'r’eis 18,80

Paniertees Sellerie Schnitzel au]C (Semise mit -Ka%oFFels’camp]c 20,50

l:'r’anlﬂi:urter grine SoBe mit 3 S{:UclzL ge'«oclﬂ:en Eiern
Salat Garnitur und neven |<a1~’co]c]ce|n 15,80

Aperitif Empfehlung ohne Alkohol 0,2 |

Privatkelterei van Nahmen:

Sparliling Juicq Tea : \/e“r’l)ene | Jasmin | Qiesling 7,80
Manufaktur Jorg Geiger :
Weiss : Wiesen@l)s’c | l—lolunc]e‘nl;l’ute | |<‘r’c’1'ute‘r’ 7,80

Cuvée N'r’. 23 : Qlwal:m*l:e“r’ | Api:el | B'Uten 7,80



Suppen

|<o|sos Cu*rmqsuppe | gelsaclﬁ,ener @m’nele
Doppel’ce Qinolerlﬂ"a]c&wolwe mit Ein|age

Sparge'cr’emesuppe mit Einlage

Vorspeisen und kleine Gerichte

Ziegen{:nisci\[{c'z'se | Qote Beete und Blat’csa'ate

Buwata mit zweierle; Desto au]E Toma’ce mit Basililﬂum

I—Iausgemachte Te'm’ine vom |<a|l3 mit (;eﬂﬂge”el)ev
an Dreise”:ee‘r*-ghewq Sol%e

\/ite”o Tonnato »ZUm reinlaeil%en“ om]E gerdstetem Steino]tenl)aguet’ce

Qiesengarnele und Jalsol:smusclwel gelwaten
Sar‘mn Qiso’c’co mit @emUse

Ca*r’paccio vom Qinolemtilet | Limonenvinaig'r’ette | Dm’mesan

0,80
8,80
8,80

13,80

14,80

12,80

14,80

17,80

17,80



Hauptgerichte

Meolai”ons vom Sokweinelendcl-nen in Meauxsen]tso[%el
@emﬁsega‘r’nitur | Spa’itz'e | Salat

Ta]celspi’cz mit Meewet’ciclwsol%e D’r’eise”)eeven und C;emijse
dazu I<a'r4:o1c]ce| oder
mit granlﬂtuv’cev griner So[%e, Sala’c und B’m’clﬁ,av’coﬁceln

Qelﬂlﬁ;eule gesc]nmor’c in Wac]nouewalwmsauce | WalApﬂzen
Dreise“:ee‘ven | Spc’i’cz'e | Qotkolw'

Stvei{:en vom QinAerFi'e’c | Ral\msolge mit Steinpilzen
KartoFFe”«oquetten | Sa'at

|Qumps{:ea|<L (’250 g) | D]EeH:e‘m’aI'\msauce
KartoFFe”«moquetten | Salat

Lamml‘uaxe mit A‘r’oma’cen gesc'nmov’c au]c Mit’celmee‘r’gemijse

und Scl'l\xxe n l{l{aﬁ:oF'Fel

Ocl'\senl)aclﬂe gescl'umovt in Qotweinsol%e
auF buntem gem‘uge unal Nucjeln

25,00

25,80

25,80

30,00

20,50

25,80

25,80



|<o’ce|et’ce vom Scl'\wéibiscl'\ l—ld”iscl-nen Lanolscl-nwein paniert
dazu Wirsinggemose und KartoFFe' 24,50

Co*r’olon-l)'eu vom Schweiner()clien mit o*r’iginal Emmen’cale‘r’ |<c'ise ge{:’U”Jc
olazu Dommes J:*r’ites unol Sa'a’c 24,50

Eriscl\ev deutecher Sparge' mit zerlassener But’cer,

Sol%e l—'o”andaise Aazu neuve |<a‘r4:o]c'|:e| 22,50
dazu Wiene‘n Sclmihe' 10,00
S’cea[{ vom Ji I—'ao Lachs 10,00

Fischgerichte

SeeteuFel MecJai”ons au]l: weiﬁ\weinviso’c’cto
mit Sa{‘mn und buntem (;em'uge 30,00

|<al3e|jau unal @a’me'e aU]E Nucleln in l—lumme’r*solée mit gemijse 30,00

Seezunge an cje’h (;rc'ite gel)'r’aten mit Detevsilienliarto]tize'n uncj Sala’c 30,50

l:U‘Y’ Uml:este”ungen e‘r’laul)en wir uns |,00 Euro ZU l:e'r’ecl'men

(;e“me |<6nnen Sie aucl'u unsere (;e“r’icl'ute als recluzie‘r’te‘r’e Dowtionen lyeste”en

D‘neisnac'n'ass jeweils 2,00 €



Dessert:

Affogato al caffe (\/anilleeis | Espresso) Luro 5,80
“|_udwig” (Nougateiscreme mit Baileys und Espresso) 7,50
"Creent-Creme” \Vanilleeis mit Matcha 6,50
Grritze von frischen Evdbeeren und [Rhabarber

mit Did:azieneiscr’eme und Sal\ne 8,80

l:'r’sicl'm gel)acL,ene \/ani”ewaFFe' mit Walnulgeiscr’eme,
Eie‘r*lil{dr und Sa['me 10,80

Z\veie“n'ei Mousse von der \/a'rhona Scl‘nolﬂolaole 10,50

I—Iausgemaclﬁtes Tivamisu | mit Esp“r’esso 10,50

|_ie|:>e gc'iste,
Wir sind immer bemuht unsere Droalu'd:e von regiona'en l—la'nc:”ern 2u bezichen wie unserem

Gemuselieferanten - Melzig aus Aschaffenburg und Gertnerei Kling aus Bomgstadt.
Fleischwaren bezichen wir von der Metzgersi Druckmiller aus Miltenberg
und Metzgerei Heiuser aus Aschaffenburg.
Die \Weinkarte ist vorwiegend frénkisch bestickt.
Die Kaffee- und die fespressobohnen beziehen wir von Miltenberg “s K afferssterei Mika.
Bierspezialitaten "Bravhaus Imaust /v Miltenberg'"

SO\WeH: Sie von A”ergien Eetro{:]ten sind, melden Sie sich.
(;e'r’ne gila'l: “‘men unsere separate A”e’r’gilﬂerl{a*r’te Aus'iun]ct tber die in den Speisen

enthaltenen a||e1=genen Zuta’cen.



