Aperitif
Zeitgeist (Ziegler) — Bitter—Aperitif mit Wild Berry 8,20 €
NICO — Granatapfelsirup, trockener Vermuth, Soda und Gluhweinschaum 8,50 €
Blueberry Hill Gin (Miinkels) - Tonic 9,50 €

Degustations-Menu
und Preisellbeer- Shevny Solbe

2022 Wirzburger Innere Leiste Silvaner/ Weingut am Stein / Franken

FkN
2018 Eruption Riesling / Weingut Acham-Magin / Pfalz

KK

Steinpilzrisatto CGemiise Parmesan

2021 Spatburgunder Tradition / Weingut Rudolf Furst / Franken

@rangentarte | Schokoladenmousse
Mandarinen Eiscreme

2005 Bernkastler Badstube Riesling Auslese / Weingut Molitor / Mosel

4 - Gang Meniv 66,00 Euro
3- Gang Wenii 56,00 Euno
(waklweise mit 1. odew 2. Eang)

Weinbegleitung je 0,11 / 3-Gang 15,00 € / Weinbegleitung 4-Gang 20,00 €
Sp&"ces’ce Bes’ce”ung 13.30 h bzw. 20.30 h, sonntags bis 19.30 h



Salate

Blat’csa'a’ce | kleinen ZanJemCilets in Bierteig gelaaclien
leichter Cqu Dip 17,80

Die "Wassische" Salatplat’ce | Lendlenspitzen
]E-r'iscl’\e Clﬂampignons in [Qahm 17,80

Vegetarische/vegane Gerichte

Nucleln mit ]Cr'isclﬂen Winter’crUF'Fel und Dm”mesan 24,00

(;reen Cuvmq mit @emi)s‘e, gel)aclienem B’r’occoli dazu Basma’ci*neis 18,80

Daniertees Se”e'nie Sclmi’czel czu]E (;em'uge mit |<U1°l3is-|<a‘r=to{:]te|s{:amp]t 22,50

Aperitif Empfehlung ohne Alkohol 0,2 |

Manufaktur Jorg Geiger:

D‘r’isecco WEISS Wiesen@lx’c | l—lolunde‘r’lalute ||<'r’a'ute1° 7,80

Privatkelterei van Nahmen:

l:“r’ucl'\t-gecco : Ap]teli.- [Lote Jolwannisl)ee‘r’e - Himbeere 7.80
Spa'r’LJing Juicq Tea : \/e'r’laene — Jasmin — Riesling 7,80




Suppen

|<o|sos Cu*rmqsuppe | gelsaclﬁ,ener @m’nele
Doppel’ce Qinolerlﬂ"a]c&wolwe mit Ein|age
|<m~’co1E'Fe|suppe und ge'oaclienem Wan Tan

Vorspeisen und kleine Gerichte

Ziegen{:risclﬂLﬁse | IQo’ce Beete |<01°l)isl<uompo’c’c

l—lausgemacl‘ute Tewine vom Qelﬂ mit @dnse'el)ev
an Dﬁoeise”)ee“r’ Slﬂewgsolge

l:eu'sa'at mit ge’nﬂc'iucl'mer”cew0 En’cenlwust und Ap{:elsckaum

\/ite”o Tonnato »ZUm reinlaeil%en“ om]E gerdstetem Steino]tenl)aguet’ce

Qiesenga‘mele und Jalgol:smusclwel gela‘r’aten
Sar‘mn Qiso’c’co mit @emUse

Ca‘r’paccio vom Qinc]e’r’met | Limonenvinaig‘r’e{:’ce | Da‘r’mesan

0,80
8,80
8,80

12,80

12,80

2,80

14,80

17,80

17,80



Hauptgerichte

Meo'ai”ons vom Sckweinelenclcken n MeauxsenFsoBel
@emﬁsega‘r’nitur | Spa’itz'e | Salat

TaFe'spi’cz mit Meewet’cichsol%e D'Peisellaee'r’en und (;emUse
dazu |<a’r'to{:]te|

Qelﬂlﬁ;eule gescl-umov’c in Wac]nouewalwmsauce | WalApﬂzen
Dreise”;ee*nen | Spc’i’cz'e | Qotkoln'

S’crei]cen vom QincjemEEIet | Qal‘nmsol%e mit S’ceinpilzen
KavtoFFe”zmoquet’cen | Salat

|Qumps{:ea|<L (’250 g) | D]EeH:e‘m’aI'\msauce
KartoFFe”«moquetten | Salat

V4 Baq'r’iscjne L nte mit Ap]tel und Mm’one
olazu Ka%oFFell{nédel unA Qotl{o]nl

Ocl'\senl)aclﬂe gescl'umovt in Qotweinsol%e
auF buntem gem‘uge unal Nucjeln )

,24/ 50

22,50

25,80

34,00

20,50

26,50

25,80



wiene'r’ Scknitzel vom |<a||:>s*r=0c|{en mit D‘r'eise”:)eeren
dazu Dommes ]E‘Pi’ces und Sala’c 26,00

|<o’ce|et’ce vom Scl'\wéibiscl'\ l—ld”iscl-nen Lanolscl-nwein paniert
dazu Wivsinggemijse und I<a1~’co1c]ce| 24,50

Co*rdon-l)'eu vom Sclwweinevijclﬁen mit o*r’iginal Emmen’caler |<éise ge]EU”Jc
dazu Dommes Evites und Sa'at 24,50

Fischgerichte

SeeteuFel MecJai”ons au]l: weiﬁ\weinviso’c’cto
mit Sa{‘mn und buntem (;em'uge 34,50

|<al3e|jau und C;a'r’nele au]C Nuc]e'n in I—Iumme‘r*sol%e mit (;em‘Use 20,00

I:(J'r* Uml)es’ce”ungen e‘n'aul)en wir uns |,00 Euvo ZU Eerec'men

(;e“me lsb‘nnen Sie auch unsere (;e'r’icl‘nte als reduziertere Dortionen bestellen

D’r’eisnaclﬁlass jewei's 2,00 €



Dessert:

A]q:ogato al ca]q:é (\/ani”eeis | Espresso) EUT’O 5,80

\\Luclwig” (Nouga’ceiscreme mit Baileqs und Esp*r’esso) 7,50

l:'r’sicl'm gel)acL,ene \/ani”ewaFFe' mit Zim’ceiscr'eme,
wadrmen Dﬂaumenliompott und Salme 10,80

Dreierlei Sorl:et auF ]Evischen l:“r’Uclﬁ:en 0,80

Zweiev'ei Mousse von cje*v \/a'vl-nona Sclﬂolﬂolacle 10,50

I—Iausgemaclﬁtes Tivamisu | mit Esp“r’esso 10,50

|_ie|:>e gc'iste,
Wir sind immer bemuht unsere Droalu'd:e von regiona'en l—la'nc:”ern 2u bezichen wie unserem

Gemuselieferanten - Melzig aus Aschaffenburg und Gertnerei Kling aus Borgstadt.
Fleischwaren bezichen wir von der Metzgersi Druckmiller aus Miltenberg
und Metzgerei Héuser aus Aschaffenburg.
Die \Weinkarte ist vorwiegend frénkisch bestickt.
Die Kaffee- und die fespressobohnen beziehen wir von Miltenberg “s K afferssterei Mika.
Bierspezialitéten "Bravhauvs Faust /v Miltenberg"

SO\WeH: Sie von A”ergien Eetro{:]ten sind, melden Sie sich.
(;e'r’ne gila'l: “‘men unsere separate A”e’r’gilﬂerl{a*r’te Aus'iun]ct tber die in den Speisen

enthaltenen a||e1=genen Zuta’cen.



